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Une Structure Fédérative de

Recherche, c’est quoi ?




Et TERSYS ?

TERSYS fédere
12 laboratoires de recherche

de I'Université d’Avignon et du
centre INRA PACA

(plus de 120 chercheurs et
enseighants-chercheurs — plus
de 400 agents !)




Les principaux partenaires de
développement

e Poles de compétitivité/PRIDES :

- PEIFL \ o
- PASS t t
- TRIMATEC P E 0 L P44 Q fc{mags

#22¢¢ POLE DE COMPETITIVITE
** Parfums Ardmes Senteurs Saveurs

* |3

] > b 2 B A\ / -~
ol GRAB

Groupe de Recherche
en Agriculture Biologique

AR




Quel objectif scientifique ?

Construire puis animer,

en synergie avec les acteurs du
développement et du secteur privé,

un espace de recherche
dans lequel sont abordées les
principales questions scientifiques

soulevée par

I’élaboration de la qualité des
produits végétaux naturels

et leur valorisation.




Quel est notre périmetre ?

Comment définissons-nous les
produits « naturels » ?

Comment définissons-nous la
qualité ?




(y compris la défense
des cultures)

Pratiques culturales
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Facteurs génétiques
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» Qualité initiale intrinseque des produits

Conservation (FetL frais)

Transformation (FetL) =

Axe 2b : analyse des effets
des procédés

Développement régional/développement des filiéres




Quels points forts ?

Qualité environnementale ET Qualité du produit (axes 1 et 2) ;

De la qualité initiale a la qualité finale des produits transformés ou
extraits (axe 2a -> axe 2b) ;

Validation des allégations de valeur santé (axes 2a et 2b <-> axe 3) ;

Appui a la valorisation des territoires, des démarches et des produits (axes
1,2 et 3->axe4).
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Quel objectif de valorisation
?

Elaborer avec et pour les partenaires
de développement et les entreprises

des arguments et des solutions
innovantes et écoresponsables,

permettant d’améliorer la
compétitivité
des entreprises d’amont et d’aval des
filieres de productions végétales.




Que peut vous apporter

TERSYS ?




TERSYS peut vous aider a mieux vous positionner
sur des enjeux importants pour les
consommateurs et la société :

-> La recherche d’une alimentation saine

-> La demande pour des produits naturels
et de qualité

-> |"attention portée aux effets terroirs

-> L’exigence croissante de gualité
nutritionnelle

-> |’exigence de qualité
environnementale et sociale




TERSYS peut vous apporter des
arguments ou des solutions pour
dynamiser votre activite.

Nos recherches peuvent vous aider a :

-> identifier des bénéfices pour vos produits
(différenciations,
argumentaires, cautions)

-> élaborer des méthodes de production permettant
d’améliorer la qualité par des voies « naturelles »

-> concevoir des arguments relatifs aux effets
terroir




re (Sy S Améliorer la qualité par des méthodes
I'intelligence d.u vivant « nature”es »

compound affact ref

anvironmental factor

heat shock or ghon period of cold total phenalics
enaling irdngtion anthocyaning
’ &y temparatiras arthocyaning and p-coumaroylglucosa
Température teal phendlcs
viger angpe wo ENSTY soluble phenolics
high light intensity arthocyaning and flavonoids
T T Otintensity quercetin
A it intensity hesperidin, nangin
IntenSIte 1t exposure total phenalics
. 1t exposure arthocyaning
Iumlneuse It exposure arthocyaning
high light exposure flavonoids
It exposure arthocyaning
Quahté de Ia rental light (visible + LV-8) arthocyanins, chlorogenie acid, quarcetin
‘ and phioretin glycosides
P t arthocyaning
lumiere L e
elevated CO; arthocyaning, p-coumaroyglucose, quercatin

and kaampleral
hesperidin, narngin

Charge en fruits

total phendlics
high salinity total phenalics
Eau high salinity total phenalics
high salinity total phenolics
high salinity total phenolics
high EC ellagic acid, querceting kaempferol
B~ R & high nitrogen total phenalics
Sallnlte high nitrogen total phenalics
high nitrogan total phendlics
high nitragen arthocyaning
AZOte high nitragen quercetin, kaemplarol / /
high nitragen cafieic acid dervates strong seasonal impact 165
high nitragen quercetin, kaempferol (DW basiz) 200
salenium trastment caffeic acid, sinapic acid, ferulic acid 44+ + ( DW basiz) 201
baron strass total phenalics 1482
YEC, electical conductivity; +, up 1o +30%; ++, +30 to +100%; +-+++, >+100%; —, up to —30%; ,—a30 o —100%; , «—100%; 0, no significant effect

Poiroux-Gonord et al. 2010



re (Sy § Améliorer la qualité par des méthodes

I'intelligence du vivant K« natu re”es »
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re (Sy § Améliorer la qualité par des méthodes
I'intelligence du vivant « nature”es »

Stress oxydatif foliaire
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re (Sy § Améliorer la qualité par des méthodes

I'intelligence du vivant

Bio vs conventionnel ?

Polyphénols

Caroténoides

Glycoalcaloides

Glucosinolates

« naturelles »
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Teneurs en métabolites secondaires

Réfdrances

Taneur des produits blo supdricure & calle des produits convantionnals
Pas da différence

Taneur des produits bio inférieure & calfe des produts convantionnels



fersy’s

lI'intelligence du vivant

Effets terroirs

Les concentrations en caroténoides varient en fonction des origines / territoires
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Conclusion




Sur le plan scientifique,

nous sommes particulierement
compeétents et bien organises
pour étudier

le concept de naturalité des
produits végétaux

et les

liens entre naturalité et qualite




Sur le plan de la valorisation,

nous sommes en « ordre de
bataille » pour

accompaagner les demarches
de construction et de
valorisation

de signes de qualite
et de margues commerciales




